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DESAYUNGS

HUEVODS AL GUSTO

INCLUYE FRIJOLES, TORTILLAS Y
SALSA, AGUA O CAFE

COMPLEMENTOS A ELEGIR

NATURALES O ESTRELLADOS $90

TOCINO $130
JAMON $120
QUESO $120
MEXICANA $110

CHILAQUILES VERDES 0 ROJGS COSTENDS

INCLUYE FRIJOLES, QUESO, CREMA'Y CEBOLLITAS
AGUA O CAFE

CHILAQUILES BASE $115.00

COMPLEMENTOS A ELEGIR

80 GRS COCHINITA $50.00
80 GRS CECINA $45.00
2 HUEVOS $30.00

CANASTA DE PAN BLANCG REBANADG SG68.00

BAGUETTE

MANTEQUILLA

MERMELADA.

PAN CGSTEND 525.00
CAFE DE GLLA §45.00

AGUA DE SABGR §35.00
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TINTOS

COPA
$290

$135
$130
$115

$120

JARRA

$390
$330

BOTELLA COPA
Red Blend Intense $550 $130
Chile (semi- dulce)
Reservado Malbec $350 $95
Argentina (seco)
Casillero del diablo $630 $160
Chile (seco)
OIrErs%gﬁa (semi-seco) $690 $195
Marques de caseres $750 $190 ROSADOS
Esparia (semi-dulce)
BOTELLA
Whisperinf Angel $1380
Francia (seco)
Belight $480
Chile (semi-dulce)
Barefoot Pink Moscato $550
Estados Unidos (dulce)
Gallo $460
BLANCOS California (seco)
_ BOTELLA COPA I—-/,éﬂ-é%?gé%co) $460
Belight $460 $120
ile (seco)
Monte Xanic $890 $260
Baja California (seco)
Ruby $440 $110
México (dulce)
Dark Horse $550 $160
Estados Unidos (semi- seco)
Santa Rita 410 $120
Chile (dulce) COCTELERIA CON VINOS
COPA
Clericot $130
vino tinto, agua mineral refresco de limony frutas frescas.
Sangria $110
Vil_’]O tinto con agua mineral y un toque de citrico.
Tinto de verano $120

vino tinto con refresco de limdn.

Vino blanco con frutos rojos $170
vino blanco con frutos rojos y un toque de gin.

Pink mojito $140

vino rosado”y ron acompariado de refresco de limon,
hierbabuenay un toque citrico

Mojito vino blanco $140

Vino blanco con refresco de limon, agua mineral,
hierbabuena y un toque de citrico.

Kalimotxo $130
ino tinto conefresco de cola.
angria Rosada $145

Vino rosado, jugo de naranja, con refresco de limdn, un
toque de citricoy frutas frescas cortadas.

Mimosa $120
\/ino espumoso con jugo de naranja.

French 76 3
Vino espumoso con jugo de naranja'y un toque de citrico.

$330



TABLAS MIXTAS

Venecia la2p 2a3p 4abp
jamon (;‘errano, queso provolone, aceitunas, uvas, pretzels, chocolate y fresas $205  $440 $560
onares

%horizo, queso cheddar, fresas, aceitunas, pate, chocolate, pistaches y pepinillos. $280 $450 $600
| GranVia $245 $390  ¥540

Salami, queso crema con almendra, nuez y arandano, queso gouda fresas,

aceitunas, chocolate yritz

TABLAS DE TABLAS DE
QUESOS CARNES FRIAS
Plaza Mayor $240 | Coliseo T t |$29O
| h amon serrano y Salami, aceitunas, pretzels,

O s Shenas, nuezy fresas, chocolate'y pepinilos.

Sevilla $280 Florencia $210
Queso provolone y queso gouda, pretzels, Salami y chorizo, uvas, ritzs. chocolate, aceitunas y
chocolate, fresas, peplnlﬂos. pate.

EXTRAS
$50 Pretzels $20
Jamon serrano S (as 30
Chorizo $45 Fresas $40
Pepinillos $40
Queso crema $35 Pa’Fc)e $05
Queso gouda $30 Aceitunas $20
Queso provolone $45 Ritzs 420
Chocolate $20
PINTXOS ORDEN DE 3
Eiffel , $220
Jamon serrano, queso crema y aceituna
LgLfvre " $310
Vé’:\reénéll,lqeuseso propolone y uva $260
Chqriz‘o, queso gouday fresa
N&@dame $265
Sal btgueso cheddary uva
x\ COMBOS
e\
_— copade vino 2\ n pintxos.
_ Mont B o $290
copade Wi ncb 6@n pintxos.
$270

Maded®y  “\
coﬁa%‘ {

$75

aynineral y un toque de citrico.

$60

fiéfbabuena, un toque de citrico y refresco de liman.

\rosado (é‘ pintxos.
- 3 ;&‘ ICAN TERMINOS Y CONDICIONES PARA LOS COMBOS

MOCKTAILS sIN ALCOHOL

Mojito de fresa

refresco de limdn con hierbabuena, fresas y un t(?ng] de citrico.

Sunset sparkling

jugo de mango con agua mineral, frambuesay u

Sunset arizona

n%%%e de citrico.

$75

jugo de naranja con refresco de limén y un toque de citrico

con granadina.
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MR.CUCHI

ESPECIALIDADES

TACOS DE 580.00
COCHINITA
3 TACOS CON CEBOLLITAS

ENCURTIDAS, FRIJOLY SALSA
HABANERA

FRANCES DE §110.00

COCHINITA

BAGUETTE CON FRIJOL,
CEBOLLITAS, 100 GR DE
COCHINITAY SALSA HABANERA

PANUCRHGS 588.00

3 PANUCHOS TORTILLA RELLENA
DE FRIJOL CON COCHINITA,
LECHUGA, JITOMATE, AGUACATE,
SALSA Y CEBOLLITA ENCURTIDA.

COCHIDUESA §80.00

1PZA DE QUESADILLA CON
QUESO, COCHINITA, CEBOLLITAS
ENCURTIDAS Y SALSA HABANERA

CASTACAN §80.00

3 TORTILLAS, GUACAMOLE DELA
CASA CON 100 GR. DE PORK BELLY
Y SALSA HABANERO

CODZITOS PARA  5145.00
BOTANEAR

8 TAQUITOS RELLENO DE QUESO
DE BOLA CON SALSA DE TOMATE,
CEBOLLITAS ENCURTIDAS Y
SALSA HABANERA

PREGUNTA POR NUESTROS FESTIVALES YUCATECES.
INFORMES Y SUGERENCIAS AL

3744170 3204

3+




ohRRILy
\} 40@

DON PERRILLO

TACOS PERRONES - CORTES DEL DON
» ANTOJOS DEL PATRON

ESPECIALIDADES DE LA
PARRILLA DEL DON

EL FAUORITO DE DON PERRILLO (RIB EVE) SY00.00

CORTE CON 250 GR. PURE DE PAPA CON ACEITE DE ALBACA Y RODAJAS
DE TOMATE ASADO

LA REGIA DEL ASADOR (CHULETA DE RES) $280.00
CON GUACAMOLE, CEBOLLAS CAMBRAY Y SALSA REGIA

FILETE MEZCALERO (FILETE DE RES]) $330.00

CORTEDE150 GR CON CEBOLLITAS CARAMELIZADAS EN SALSA DE MEZCALY
POSTA DE PAPA CARAMELIZADA.

LA PICANA DE DON PERRILLO $330.00

([CON CHIMICHURRI NORTENO)
CORTE DE 250 G CON PAPA CARAMELIZADA, CHIMICHURRI NORTENO Y PIMIENTA.

TACOS DEL FUEGO

3 TACOS, 100 G DE CARNE

TACOS DEL BARRIO PERRILLERO (suapeEro) $85.00
CON SALSAS Y VERDURA.

LOS PERRONES AL NORTE (PICANA) $135.00

CON PAPA PAJA, SALSAS Y VERDURA.

LOS TACOS PERRONES (RIB EVE) $160.00
CON CEBOLLAS CARAMELIZADAS, SALSAS Y VERDURA.
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DON PERRILLO

TACOS PERRONES - CORTES DEL: DON
* ANTOJOS DEL PATRON

LAS PAPAS PERRILLERAS

PAPA BRAVA DEL PERRILLO
(CHISTORRA 100 G) §170.00
PAPA RELLENA (250 G) CON SALSA DE LA CASA Y TORTILLAS DE HARINA O MAIiZ.

LA PAPA DEL PATRON (RIB EVE 100 $190.00

PAPA RELLENA (250 G) CON SALSA AHUMADA Y TORTILLAS DE HARINA O MAIZ.

LA PAPA NORTENA (PICANA 100 G) §185.00

PAPA RELLENA (250 G) CON CHIMICHURRI NORTENO Y TORTILLAS AL GUSTO.
ACOMPANAMIENTOS DEL ASADOR.

UN VERDE PERRON $70.00

GUACAMOLE CON TOTOPOS.

CEBOLLITAS DEL PATRON $4U0.00

CEBOLLAS CAMBRAY ASADAS AL CARBON CON MANTEQUILLA Y ESPECIAS DEL
ASADOR.

M ?7UY 170 320U

SUGERENCIAS VY COMENTARIOS BIENVENIDOS

LA CASA DEL SABOR PERRON
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JUMILERO

The seafood experience

\

. Pescada crudo, stca oc E;dl?

CEVICHE DE JICAMA.

MENU

COCTEL ARRECHO

» Mezcla de camaron, calamar,

pescado, camaron cocido, callo de

almeja, tomate, pepino, cebolla

morada, salsa negra limén y $28000
galletas.

amn %rucf ,manngd?.-'UMfLE O, $18000
am C mon, cebolla morada
pepmn ostd

AGUACHILE CAMARON Y
PE SCADO NORTENO

= o
pepmo bstadas,

PULPO ENAMORADO

Pu;‘ itomate, ceb, Ha.murada safsa
E amayunesa mun aguacate y $180.00

COCTEL 3 PALOS

« Camaron c:rud fudﬂ,
mar n cac; ﬂ; e alme $29000

r:-ma e, na Df&gﬂi‘ salsa

he gra, coctelera, ﬁguaca

CEVICHE MANCHADO

imien ta omate, cebollg
€gra, sals era, ﬁm 0, Ce
da, sal, liman, p pita.

%8 $23000

EVSALADA DE CAMARON
SARANDEADO

= Camaron cocido, a I E}fsg verde, $20000
mayonesa, manzana asy
aguacate,

Ji jitomate, salsa
cﬁﬁﬂi‘ :

lgs,
6. cebolla’'mora a,parﬁe serrano, $15000
























| CERAMICAS

PIEZAS CHICAS S 130
- PIEZAS MEDIANAS §160
MACETAS §180

PIEZAS GRANDES §200

BOLSAS DE MANTA
PIEZA S140
' ' LIENZO

GRANDES 20°25 (N _ o
SECCION GOURMET

S5
MANZANA $05
PEPINO ~ Cubiertos de pulpa y miguelito,
" induye cacahuate, gomitos de aro, gusano y mangos, chamoy

580
- UVAS pzas

Cubiertas de pulpa con miguelito, chamoy

EXTRAS
SKWINKLES V2N AROS

PICAFRESAS #
| GUSANOS
CACAHUATES S’Z 0 | |

MANGUITOS

TAMBORINES

O)P.INT ART () PINTART







